
サラダヒルズ　　 　　

前菜　or　スープ
メイン　
十五穀米　と　お味噌汁 ※お米は大田原市の限定農家さんの

デザート 　　　コシヒカリを使用しております。

お飲物

以下からお選びください

☆前菜　or　スープ ※両方をご希望の方は+200円
※バーニャカウダご選択の場合はスープをご選択ください

前菜 トマトとサーモンのアスピック（ゼリー寄せ）

（鹿沼　丸福農園さんのカラーミニトマト/壬生町　ベジファームさんのからし菜/宇都宮　タケおじさんのルッコラ)

　　

スープ 新玉ねぎの冷製ポタージュ
（高根沢　福田さんの新玉ねぎ）

☆メイン　
・那須鶏と季節野菜のキーマカレー 1800円 （1980税込）

（宇都宮　小堀さんのアスパラガス　/　高根沢　増渕さんのトマト　/　那須鶏)

・季節のお野菜バーニャカウダ 1900円 （2090税込）

(高根沢　育つくんファームの長ネギ　/　宇都宮　小堀さんのきゅうり、大根　）

2100円 （2310税込）

（高根沢　育つくんファームの長ネギ　/　高根沢　増渕さんのトマト）

2300円 （2530税込）

（塩谷町　吉原さんのほうれん草　/　那須豚）

・とちぎ和牛のローストビーフ丼～那須御養卵黄乗せ～(お肉70ｇ） 2600円 （2860税込）

（とちぎ和牛　/　宇都宮　タケおじさんの畑のルッコラ　/　那須御養卵）

・とちぎ和牛のステーキ　COCOファーム赤ワインソース 3400円 （3740税込）

☆デザート　　
１.抹茶のチーズテリーヌとミルクジェラート

２. しあわせプリンとミルクジェラート　+200円

３. 4種デザート（1のデザート＋2種）　+500円

☆ドリンク
・コーヒー　（HOT / ICE）　　※ホットコーヒーは+100円でおかわりできます

・紅茶　（HOT /  IＣＥ）
・今日のジュース
・ミックスベリーのスムージー＋300円

※価格は本体価格（税込価格）で表記しております

・ニジマスと農園野菜のアクアパッツァ

・那須豚のデミグラスシチュー　ダッチオーブン焼き

下野農園5月こだわり農園野菜ランチ


